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Guten Tag,
wir danken Ihnen fir Ihre Teilnahme am diesjahrigen Wettbewerb und teilen Ihnen nachfolgend die
Verkostungsergebnisse lhrer Proben mit.

N° 334821

Wein Hammel & Cie 2025 Open air - Cabernet Blanc - 2. Pfalz
- Mittelhaardt / Deutsche Weinstrae - Weils 2025

lhre Bewertung 90/100

Ergebnisse Gold 2026

Durchschnitt der Jury 84.93/100 -

Durchschnitt des 83.82 / 100 (Gesamtdurchschnitt, alle Teilnehmer)

Wettbewerbs

lhre Bewertungen im Einzelnen

15/15 13.2/14 14.4/16 11.6/14 26 /30 10/11

=0~ Beste Probe der Jury *
=@- Durchschnitt der Jury
. lhre Probe

Harmonie Geruch

allgemeine Beurteilung 1 r Intensitat
Geschmack - Geruch
Qualitat Qualitat

Geschmack - Intensitat

* |hre Probe wurde von der Jury als beste Probe bewertet.
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Patrick Jenal Victor Gomez Maturin Craplet
Honorary President, Tasting Director Competition Director
Chef, JRE - Jeunes

Restaurateurs member
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DIPLOM 2026

Weingut Hammel & Cie. GmbH

N° 334821
2. Pfalz - Mittelhaardt / Deutsche Weinstraf3e - Deutschland
Hammel & Cie 2025 Open air - Cabernet Blanc
Weil3 2025
Los: 51250370926

www.frankfurt-trophy.com
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