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Guten Tag,
wir danken Ihnen fur lhre Teilnahme am diesjahrigen Wettbewerb und teilen Ihnen nachfolgend die
Verkostungsergebnisse Ihrer Proben mit.

N° 307883

Wein Hammel & cie Griiner Veltliner Brut - Klassische
Methode - 2. Pfalz - Mittelhaardt / Deutsche
Weinstralie - Weils 2022

lhre Bewertung 89/100

Ergebnisse Gold 2025 \/

Durchschnitt der Jury 85.4/100

Durchschnitt des 83.23 / 100 (Gesamtdurchschnitt, alle Teilnehmer)

Wettbewerbs

lhre Bewertungen im Einzelnen

Optik | Geruch - Intensitat

Geruch - Geschmack - Gasel Al Harmonie - allgemeine
Qualitat Intensitat Beurteilung

15/15 13/14 13/16 13/14 24 /30 10.5/11

-~ Beste Probe der Jury Optik

10
®- Durchschnitt der Jury

. |hre Probe

Harmonie Geruch
allgemeine Beurteilung ¢ Intensitat
Geschmack Geruch

Qualitat Qualitat

Geschmack - Intensitat




DIPLOM 2025
GOLD

2025
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Weingut Hammel &Cie. GmbH

Michael K i Victor G Maturin Craplet No 307883
ichael Kammermeier ictor Gomez aturin Craple . . o ]
Honorary President, Tasting Director  Competition Director Pfalz - Mittelhaardt / Deutsche WeinstralRe - Qualitdtswein (QbA) /

chef, JRE _Jeunes Wein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung (Wein g.U.) -
Deutschland
Hammel & cie Griiner Veltliner Brut - Klassische Methode Herb
(Brut)
Weil 2022

Los:51250371024

www.frankfurt-trophy.com
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