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Guten Tag,
wir danken Ihnen fur lhre Teilnahme am diesjahrigen Wettbewerb und teilen Ihnen nachfolgend die
Verkostungsergebnisse Ihrer Proben mit.

N° 307885
Wein Hammel & cie Tage wie Diese Riesling - 2. Pfalz -
Mittelhaardt / Deutsche Weinstrale - Weil8 2023
lhre Bewertung 91/100
Ergebnisse Gold 2025
Durchschnitt der Jury  89.13/100 \/
Durchschnitt des 83.23 / 100 (Gesamtdurchschnitt, alle Teilnehmer)
Wettbewerbs

lhre Bewertungen im Einzelnen
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Weingut Hammel &Cie. GmbH

, , , , N° 307885
Michael Kammermeier  Victor Gomez Maturin Craplet . .
Honorary President, Tasting Director  Competition Director 2. Pfalz - Mittelhaardt / Deutsche Weinstraf3e - Deutschland
Chef, JRE - Jeunes Hammel & cie Tage wie Diese Riesling
Restaurateurs member -
Weil3 2023

Los: 512503709824

www.frankfurt-trophy.com
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